KARFREITAG

Entlebucher Lachstatar

Bananenbluten / Tomatensalat

Klare Fischbouillon

Tropenhaus Erntevielfalt/ Oswegokraut

in Zitrusol konfierter Fisch

Balsamico Linsen/ Spinatvariation/ Tindola Nage
Zitrus - Nougat - Tarte

Bananensorbet/ Frihlingsblutenmix

3 Gang 65CHF
4 Gang 75CHF



KARFREITAG VEGI

Papayatatar

BananenblUten/Tomatensalat

klare Gemusebouillon

Tropenhaus Erntevielfalt / Oswegokraut

Maniokflan

Balsamico Linsen/ Spinatvariation/ Tindola Nage
Zitrus - Nougat - Tarte

Bananensorbet/ Frihlingsblutenmix

3 Gange 65 CHF
4 Gange 75 CHF



OSTERSAMSTAG

Onsen Ei

Tropenkrautersalat/ Tomatenschaum
Celtuceblatit Kokos Schaumsuppchen

«Tropen-Spargeln von dem Celtucestangel

hausgemachter Schinken / Glasierte Tarowurzel / Sauce Hollandaise

Gitzi Ragout

Schwarzes Knoblauchpuree/ Knuspriger Federkohl / Aji-Dulce

Jakobsfrucht Biskuit

Saverrahmeis/ Madesuss Espuma

4 Gang 75CHF
5 Gang 85CHF



OSTERSAMSTAG VEGI

Onsen Ei

Tropenkrautersalat / Tomatenschaum
Celtuce Kokos Schaumsuppchen

«Tropen-Spargeln von dem Celtucestangel

hausgemachter Papaya «Schinken»n / Glasierte Tarowurzel / Sauce
Hollandaise

geschmortes Bananenherz

Schwarzes Knoblauchpuree/ Knuspriger Federkohl / Aji-Dulce

Jakobsfrucht Biskuit

Sauverrahmeis/ Madesuss Espuma

4 Gange 75 CHF
5 Gange 85 CHF



BRUNCH SO & MO

Kdse vom Schopfer
hausgemachter Schinken
Sternfruchtjoghurt, Naturjogurt
hausgemachte Marmeladen, Butter
hausgebeizter Lachs aus Bauchlappen
Sauerrahm mit Tropenkrdutern
Sternfruchtcaprese
warmer Osterschinken
Schabziger Lamm
Alplermakronen
ROsti
Dijion Senflinsen Kokosraspeln
Gemusesalat Nusse
frische FrOchte
Salat
Osterlamm gebacken
Schwarzes Knoblauch Tiramisu
kalte Milch, Kaffee, Tee, Espresso
hausgemachtes Brot, Gipfeli vom Backer

Hefezopf

62 CHF
Kinder bis 12 Jahre 2 CHF pro Altersjahr
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